
Neformalaus švietimo programa: 

 „Juslinė analizė naujų produktų kūrimui ir kokybės kontrolei“ 

Neformalaus švietimo programos kodas: TMNT541008 

 

Mokslo kryptis T – Technologijos mokslai 

 

Neformalaus švietimo programos anotacija:  

Pagrindiniai juslinės analizės principai. Reikalavimai aplinkai, vertintojų grupei, personalui, duomenų 

analizei. Juslinė analizė naujų produktų kūrimo procese. Juslinės analizės taikymo principai kokybės 

kontrolės procese 

 

Neformalaus švietimo programos trukmė, akad. val. – 8 

 

Veiklos sritis, kuriai pritaikyta Neformalaus švietimo programa –  

Personalas atliekantis kokybės kontrolę ir kuriantis naujus produktus  

Maisto pramonės ir kontroliuojančių institucijų personalas 

 

Profesinės kompetencijos, įgyjamos neformalaus švietimo programos eigoje - Gebėjimas parinkti 

tinkamą metodą ir instrumentą (juslinio vertinimo grupę) taikant juslinę analizę 

 

Neformalaus švietimo programos tikslai - Kompetencijų ugdymas 

 

Programos temos ir joms skirtas laikas , akad. val: 

Juslinės analizės principai  (1 akad. val.) 

Reikalavimai aplinkai, vertintojų grupei, personalui, duomenų analizei. (2 akad. val.) 

Juslinė analizė naujų produktų kūrimo procese. (2 akad. val.) 

Juslinės analizės taikymo principai kokybės kontrolės procese (3 akad. val.) 

 



Neformalaus švietimo programoje naudojamos mokymo formos: Teorinės paskaitos ir praktiniai 

užsiėmimai 

 

Žinių įvertinimo būdas – pokalbis ir testai  

. 

Išduodamo Neformalaus švietimo programos baigimo dokumento tipas: KTU pažymėjimas 

 

Pagrindinė literatūra:  

Lawless H.T and Heymann H. Sensory evaluation of food: principles and practices.  

Stone.h, Sidel J.L. Sensory evaluation Practices.  

ISO 6658:2005 Sensory analysis — Methodology — General guidance 

ISO 20613:2019 Sensory analysis — General guidance for the application of sensory analysis in quality 

control 

ISO 8586:2012 Sensory analysis — General guidelines for the selection, training and monitoring of 

selected assessors and expert sensory assessors 

ISO 16779:2015 Sensory analysis — Assessment (determination and verification) of the shelf life of 

foodstuffs 

 

Neformalaus švietimo programą aprobavusi institucija: Maisto instituto neformaliojo švietimo komisija 

 

Lektoriai: dr. Gitana Alenčikienė 

 

Atsakingas dėstytojas: dr.Gitana Alenčikienė 

 

Kursus organizuoja: KTU Maisto institutas 

 

Kaina vienam asmeniui: 120 EUR. 

Minimalus klausytojų skaičius -5 


