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Parodomojo bandymo dalyviai jvertina, ar pakankamai nusaus¢jo stiriy griideliai. Organizatoriy nuotr.
Kauno technologijos universiteto Maisto instituto vykdomas projektas ,,Produkcijos savikaing mazinanciy bei sauga ir kokybe gerinan¢iy fermentiniy siiriy

technologijy pritaikymas gamybai tikiuose bei maZose jmonése* jau jsibégéjo. Mokymuose dalyvaujantys iikininkai teigiamai vertina naujq technologija,
Zada ja pritaikyti savo iikiuose.




Kirba naujos mintys

Kauno technologijos universiteto Maisto instituto mokslininkai parodomuosius bandymus atliko Jono Mikelkevi¢iaus tikyje. Alytaus rajono pieno tikio Seimininkas
dziaugeési, kad bandymams buvo pasirinktas biitent jo iikis. Jame prizitirimos 37 melziamos karvés, kurios per metus duoda apie 170 tony pieno. Ukininkas iki $iol
visg pieng priduodavo vienai pieno bendrovei, tac¢iau po mokslininky parodomyjy bandymy jam kirba mintis uzsiimti fermentiniy stiriy gamyba. ,,Mane sudomino
nauja technologija, kai pasterizuojant pieng aukstoje temperatiroje gaunama didesné produkto iSeiga. Gaminant fermentinius siirius i§ to paties pieno kiekio pavyko
gauti 10 proc. daugiau produkcijos, nei gaminant siirius i§ zemoje temperatiiroje apdoroto pieno, — teigé J.Mikelkevicius. Pasak tikininko, vienam kilogramui stirio
pagaminti sunaudojama 9,5 kilogramo pieno. Pieno tikio Seimininkas $j daugeliui naudingg projekta vertina teigiamai. Jo manymu, fermentiniy siiriy gamyba turéty
sudominti daugelj tikininky.

Nekantriai laukia mokymuy

Prie projekto ,,Produkcijos savikaing mazinanéiy bei saugg ir kokybe gerinanciy fermentiniy siiriy technologijy pritaikymas gamybai tikiuose bei mazose jmonése
prisijunges Kelmés rajono tikininkas Aldas Petrulaitis nekantriai laukia naujy susitikimy. ,,Man knietéjo suzinoti fermentiniy siiriy gamybos paslaptis, todél labai
apsidziaugiau, kai mane apie §j projektg informavo Kelmés valstybinés maisto ir veterinarijos tarnybos vyriausioji veterinarijos gydytoja-inspektoré Ramuté
Keréziené. Nelaukiau, kol mokymai bus surengti Kelmés rajone. IS karto nuvykau j Panevézj, o véliau — ir  TelSius®, — saké A.Petrulaitis ir pridiiré, kad jis jau seniai
domisi kity $aliy fermentiniy stiriy gamintojais. Jam nuostabg kelia, kaip paprastos tikininkés i§ Pranciizijos ar Austrijos sugeba pagaminti jvairiy jmantraus skonio
siiriy. ,,Kitose Salyse fermentiniai siiriai gaminami nuo senovés, o Lietuvoje — tik i§ varskés. Zinoma, §ie siiriai taip pat skanis, tatiau jau kiek pabode. Todél
fermentiniy striy gamybg iS karto iSbandZiau savo iikyje*, — teigé Kelmés rajono tkininkas. Pasnekovas pridiiré, kad varskés stirius biitina suvartoti per savaite, o
fermentiniy stiriy vartojimo terminas daug ilgesnis. Juos galima greitai suvalgyti, bet galima ir ilgai brandinti.

Pravartu ukininkams
A Petrulaicio pieno tikis — nedidelis. Jis laiko iki 10 karviy, i§ kuriy per metus primelzia per 50 tony pieno.

»Mes su zmona turime valdiskus darbus, todél pieng pristatome supirkéjams, pieno produktus gaminame tik savo poreikiams. Manau, kai perprasiu fermentiniy siiriy
gamybos paslaptis, galbiit i$ pusés Gikyje turimo pieno imsiuosi gaminti siirius. Jy gamyba man biity daugiau pomégis nei verslas®, — teigé Kelmés rajono tikininkas.

Pasak A.Petrulaicio, pastaruoju metu sumazejus pieno supirkimo kainai, tikininkams labai pravartu uzsiimti gamyba. Ypac kai Kauno technologijos universiteto
Maisto instituto mokslininkai tikininkams teikia tokias vertingas teorines ir praktines zinias. Vyras padékojo mokslininkams Raimondui Narkeviciui ir Ervydui
Juodisiui, kurie maloniai bendradarbiauja su tikininkais, atsako i visus jiems ripimus klausimus.

,»lal — nuostabiis zmones, kuriems galima skambinti bet kada ir bet kokiu klausimu. Su jais visada galima pasikonsultuoti, gauti patarimy®, — pridiiré¢ tikininkas.
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